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Anleitung für Lehrerinnen und Lehrer
 Wo kommen Lebensmittel her?
Landwirtschaft und Fischerei
Biotechnologie
Phase 2
(Alter 8-11 Jahre)
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Inhalt
Diese Anleitung für Lehrerinnen und Lehrer bietet Unterrichtshinweise und schlägt 
Ressourcen vor, die Kindern beim Lernen über folgende Themen helfen:
· Landwirtschaft und Fischerei
(Produktion, Verarbeitung, Sicherheit, Nachhaltigkeit, Tierschutz)
· Biotechnologie
(traditionelle, moderne und künftige)


Rahmen und Unterrichtshinweise
Dieses Dokument umfasst zwei Rahmen, einen für Landwirtschaft und Fischerei und einen für Biotechnologie.
Jeder Rahmen legt dar, was die Kinder lernen werden und welche Unterrichtsressourcen zur Verfügung stehen. Unterrichtshinweise stehen ebenfalls zur Verfügung.
	Frage
	Lernen
	Ressourcen

	Wo kommen Lebensmittel her?
	Lerne die grundlegenden Schritte der Lebensmittelproduktion, vom Bauernhof bis zur Gabel
	Lebensmittelbildkarten
Bauernhof-bis-Gabel-Arbeitsblatt 

	Wo werden Lebensmittel produziert?
	Lerne, dass Lebensmittel in Europa und auf der ganzen Welt angebaut, gefangen oder kultiviert werden
Lerne, dass die produzierten Lebensmittel vom Klima, von den Ressourcen und von anderen Faktoren abhängen
	Karten für europäische Erzeugnisse
Kartenaufschriften für europäische Erzeugnisse
Lebensmittel-Merkblatt

	Wie sorgen wir dafür, dass unsere Lebensmittel sicher sind?
	Lerne, dass es in ganz Europa Systeme für die sichere Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln gibt 
Lerne, dass es wichtig ist, Lebensmittel sicher und hygienisch aufzubewahren, vorzubereiten und zuzubereiten
	Wie sorgen wir dafür, dass Lebensmittel sicher sind PowerPoint-Präsentation
Arbeitsblatt zur Lebensmittelsicherheit



Landwirtschaft und Fischerei 

Wo kommen Lebensmittel her?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne die grundlegenden Schritte der Lebensmittelproduktion, vom Bauernhof bis zur Gabel 

	Zeigen Sie den Kindern die vier Lebensmittelbildkarten.
Besprechen Sie jede Lebensmittelart:
1. Woraus wird dieses Lebensmittel gemacht? 
2. Wo kommen die Zutaten her?
3. Wie werden die Zutaten zubereitet, um das Lebensmittel herzustellen?
Beispielsweise: Nudeln
1. Mehl und Ei 
2. Mehl aus Weizen und Ei von einem Huhn 
3. Mehl und Ei werden gemischt, und die Mischung wird ausgerollt, geformt und gekocht.
Geben Sie den Kindern das Bauernhof-bis-zur-Gabel-Arbeitsblatt und bitten Sie sie, weiter nachzuforschen und die Zutaten und Zubereitungsprozesse aufzuschreiben, mit denen eines der Lebensmittel auf den Lebensmittelbildkarten hergestellt wird.


Wo werden Lebensmittel produziert?


	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass Lebensmittel in Europa und auf der ganzen Welt gezüchtet, gefangen oder angebaut werden 
Lerne, dass die produzierten Lebensmittel vom Klima, von den Ressourcen und von anderen Faktoren abhängen 
	Erklären Sie, dass alle unsere Lebensmittel für uns produziert werden müssen. Pflanzen müssen angebaut und Tiere (einschließlich Fische) müssen gezüchtet oder gefangen werden.
Zeigen Sie den Kindern die Karten für europäische Erzeugnisse und fragen Sie sie, ob diese Erzeugnisse ursprünglich angebaut, gezüchtet oder gefangen wurden. Fragen Sie die Kinder, aus welchen Ländern diese Lebensmittel ihrer Meinung nach stammen, und bitten Sie sie, ihre Antworten zu erklären.
(Kartenaufschriften für europäische Erzeugnisse, die zeigen, wo die Lebensmittel produziert werden, sind bei Bedarf verfügbar.)
Gliedern Sie die Kinder in Paaren zusammen und teilen Sie jedem Paar eine oder zwei der europäischen Lebensmittelkarten zu. Geben Sie ihnen die Aufgabe, über ihre Lebensmittel nachzuforschen:


· Wo wird das Lebensmittel angebaut, gezüchtet oder gefangen?
· Warum wird es an diesem Ort angebaut, gezüchtet oder gefangen?
Geben Sie den Kindern das Lebensmittel-Merkblatt, damit sie ihre Nachforschungen besser gliedern können. Bitten Sie die Kinder, ihre Ergebnisse der ganzen Klasse vorzustellen.
Besprechen Sie die Faktoren, die bestimmen, wo ein Lebensmittel angebaut oder 
produziert wird, beispielsweise das Klima.
Erweiterung/Hausaufgaben:
Stellen Sie den Kindern die Aufgabe, mehr über Lebensmittel herauszufinden, die in der Gegend lokal produziert werden.


Wie sorgen wir dafür, dass unsere Lebensmittel sicher sind?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass es in ganz Europa Systeme für die sichere Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln gibt 
Lerne, dass es wichtig ist, Lebensmittel sicher und hygienisch aufzubewahren, vorzubereiten und zuzubereiten
	Zeigen Sie die Wie sorgen wir dafür, dass Lebensmittel sicher sind PowerPoint-Präsentation und besprechen Sie, wie Lebensmittel in verschiedenen Stadien des Wegs vom Bauernhof bis zur Gabel sicher aufbewahrt oder behandelt werden:
· Landwirtschaft
· Transport
· Geschäfte und Supermärkte
· Zu Hause 
· Bei der Zubereitung/beim Essen oder Trinken
Geben Sie den Kindern das Arbeitsblatt zur Lebensmittelsicherheit zum Ausfüllen. Sie sollen sich ein Lebensmittel aussuchen und herausfinden, wie es in den verschiedenen Stadien auf dem Weg vom Bauernhof zur Gabel sicher aufbewahrt oder behandelt wird. Sie können den Kindern die folgenden Lebensmittel zur Auswahl vorschlagen:
· Milch
· Eier
· Salat
· Erdbeeren
Erweiterung/Hausaufgaben:
Bitten Sie die Kinder, sich die Aufschriften auf einigen der Lebensmittel anzusehen, die sie zu Hause haben.  
Können sie (auf den Aufschriften) Hinweise darauf finden, wie das Lebensmittel sicher aufbewahrt wurde/wird, beispielsweise Hinweise über Gütesicherung, Tierschutz, Rückverfolgbarkeit, Produktionscodes (Produktionsdaten und -uhrzeiten), Datenstempel, Aufbewahrungsanleitungen?


Biotechnologie

	Frage
	Lernen
	Ressourcen

	Was ist Biotechnologie?
	Lerne die traditionellen Nutzungsarten von Biotechnologie, beispielsweise Joghurt-, Brot- und Käseherstellung 
Lerne die verschiedenen Eigenschaften einer Reihe von Zutaten und gewinne praktische Erfahrung damit 

	Biotechnologie PowerPoint-Präsentation
Aktivitätsanleitung Hefe 
Brotrezept 
Arbeitsblatt zur Joghurtherstellung

	Wie kann Biotechnologie jetzt und in Zukunft genutzt werden?

	Lerne den Nutzen einiger moderner und zukünftiger Anwendungsmethoden von Biotechnologie kennen 
	Biotechnologie-Arbeitsblatt


          Was ist Biotechnologie?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne die traditionellen Nutzungsarten von Biotechnologie, beispielsweise Joghurt-, Brot- und Käseherstellung 
Lerne die verschiedenen Eigenschaften einer Reihe von Zutaten und gewinne praktische Erfahrung damit 
	Zeigen Sie den Kindern die Biotechnologie PowerPoint-Präsentation, um das Konzept von Biotechnologie vorzustellen (Lebewesen benutzen, um etwas Nützliches zu erschaffen).
Zeigen Sie den Kinder das Hefeexperiment. Orientierungshilfe finden Sie in der Aktivitätsanleitung Hefe. Diese Aktivität zeigt, wie Hefe Gas erzeugt (das Brotteig zum Aufgehen bringt).  
Die Kinder können entweder Aktivität (a) oder (b), oder beide, vornehmen, um die praktische Anwendung von Biotechnologie zu verstehen:
(a) Lassen Sie die Kinder ihr eigenes Brot herstellen, indem sie das Brotrezept befolgen.
(b) Geben Sie den Kindern die Aufgabe, herauszufinden, wie Joghurt hergestellt wird. Stellen Sie die einzelnen Herstellungsschritte auf dem Arbeitsblatt zur Joghurtherstellung dar.
Besprechen Sie die Rolle von Biotechnologie in der Produktion von Joghurt.


Wie kann Biotechnologie jetzt und in Zukunft genutzt werden?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne den Nutzen einiger moderner und zukünftiger Anwendungsmethoden von Biotechnologie kennen 
	Wiederholen Sie mit den Kindern einige der Arten, auf die Biotechnologie genutzt werden kann, beispielsweise um Brot, Käse und Joghurt herzustellen.
Fragen Sie sie, ob sie noch andere Arten kennen, auf die Biotechnologie genutzt wird.
Bitten Sie die Kinder, Nachforschungen anzustellen, um noch andere Arten zu finden, auf die Biotechnologie zur Lebensmittelproduktion benutzt wird, und auf die sie vielleicht in Zukunft benutzt werden kann.
Sie können das Biotechnologie-Arbeitsblatt verwenden, um die Ergebnisse ihrer Nachforschungen zu sammeln und zu vergleichen.
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