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Lærervejledning

 Hvor kommer maden fra?
 Landbrug og fiskeri
Bioteknologi
Aldersgruppe 2
(alderen 8-11 år)
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Indholdsfortegnelse
Denne lærervejledning kommer med undervisningsforslag og foreslår materialer til børn lær

noget om:
· Landbrug og fiskeri
(produktion, forarbejdning, sikkerhed, bæredygtighed, dyrevelfærd)
· Bioteknologi

 (traditionel, moderne og fremtidig)
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Undervisningsforløb og forslag til timer 

Der er to undervisningsforløb i dette dokument, et om landbrug og et om bioteknologi.
I hvert forløb opridses der, hvad børnene skal lære og de tilgængelige undervisningsmaterialer. Der er også forslag til timer.

	Spørgsmål
	Læring
	Materialer

	Hvor kommer maden fra?
	Kende de grundlæggende trin i fødevareproduktionen, fra jord til bord
	Kort med billeder af mad

Arbejdsark til fra jord til bord 

	Hvor produceres maden?
	Vide, at fødevarer opdrættes, fanges eller dyrkes i Europa og resten af verden

Vide, at den producerede mad afhænger af klima, ressourcer og andre faktorer 
	Kort med europæiske afgrøder

Kort med etiketter til europæiske afgrøder

Ark om fødevarefakta

	Hvordan opbevares vores mad sikkert?
	Blive bevidst om, at der findes systemer til sikker produktion og bearbejdning af fødevarer over hele Europa.

Vide, at det er vigtigt at opbevare, forberede og tilberede fødevarer sikkert og hygiejnisk.
	PowerPoint med, hvordan fødevarer opbevares sikkert

Arbejdsark om sikker mad



Landbrug og fiskeri 

    Hvor kommer maden fra?
	Læring
	Undervisningsforslag

	Kende de grundlæggende trin i fødevareproduktione, fra jord til bord 

	Vis børnene de fire kort med billeder af mad.
Drøft hver fødevare:
1. Hvad er denne mad lavet af? 
2. Hvor kommer ingredienserne fra?
3. Hvordan er madens ingredienserne fremstillet?
For eksempel: Pasta
1. Mel og æg 
2. Mel og hvede og æg fra en kylling 
3. Mel og æg blandes, og blandingen rulles ud, formes og koges.
Giv børnene arbejdsarket fra jord til bord, og bed dem yderligere at undersøge og nedskrive de ingredienser og forarbejdninger, der skal benyttes, for at lave en af fødevarerne fra billederne af mad.


Hvor produceres maden?


	Læring
	Undervisningsforslag

	Vide, at fødevarer opdrættes, fanges eller dyrkes i Europa og resten af verden 
Vide, at den producerede mad afhænger af klima, ressourcer og andre faktorer 
	Forklar, at al vores mad er nødt til at blive produceret til os.  Planter skal dyrkes, og dyr (herunder fisk) skal opdrættes eller fanges.
Vis børnene kortene med europæiske fødevarer, og spørg børnene, om maden oprindeligt dyrkes, opdrættes eller fanges.  Bed børnene om at forslå hvilke lande, disse fødevarer kommer fra, og bed dem uddybe deres svar.
(Kort med etiketter på europæiske fødevarer, der viser, hvor fødevarerne produceres, kan fås, hvis det er nødvendigt.)

Opdel børnene i gruppe af to, og giv en eller to af kortene med europæiske fødevarer til hver gruppe. Opfordr dem til at sætte sig ind deres fødevare:


· Hvor bliver fødevaren dyrket, opdrættet eller fanget?
· Hvorfor dyrkes, opdrættes eller fanges den på dette sted?
Giv børnene arket om fødevarefakta som hjælp til at organisere deres undersøgelse. Bed børnene om at fremlægge, hvad de har fundet ud af, over for resten af klassen.
Diskutér de faktorer, der indvirker på, hvor en fødevare dyrkes eller produceres, fx klimaet.
Videre forløb/lektier:

Opfordr børnene til at finde ud noget om de fødevarer, der produceres i deres lokalområde


Hvordan opbevares vores mad sikkert?
	Læring
	Undervisningsmaterialer

	Blive bevidst om, at der findes systemer til sikker produktion og bearbejdning af fødevarer over hele Europa 
Vide, at det er vigtigt at opbevare, forberede og tilberede fødevarer sikkert og hygiejnisk
	Vis PowerPointen om, hvordan maden opbevares sikkert, og diskutér, hvordan maden opbevares sikkert i de forskellige stadier af dens rejse fra jord til bord:

· Landbrug

· Transport

· Butikker og supermarkeder

· I hjemmet 
· Når maden tilberedes/spises eller drikkes 
Giv børnene arbejdsarket om sikker mad, og bed dem om at udfylde det. De skal tænke på en fødevare og finde ud af, hvordan den opbevares sikkert fra jord til bord i det forskellige stadier. Du kan forslå børnene at vælge en af følgende:
· mælk

· æg

· salat
· jordbær 
Videre forløb/lektier:
Bed børnene kigge på etiketterne på nogle af de fødevarer, de har derhjemme.  

Kan de finde bevis (etiketter) på, hvordan fødevaren har været/bliver opbevaret sikkert, fx kvalitetssikring, dyrevelfærd, sporbarhed, produktionskoder (dato, produktionstidspunkter), datomærker, opbevaringsanvisninger)


Bioteknologi

	Spørgsmål
	Læring
	Materialer 

	Hvad er bioteknologi?
	Kende til traditionel brug af bioteknologi, fx fremstilling af yoghurt, brød og ost.
Blive bevidst om og få praktisk erfaring med forskellige egenskaber ved en række ingredienser 
	PowerPoint om bioteknologi

Vejledning til aktivitet med gær 

Brødopskrifter 

Arbejdsark til fremstilling af yoghurt

	Hvordan kan bioteknologi anvendes nu og i fremtiden?

	Blive introduceret til brugen af nogle moderne og fremtidige anvendelser af bioteknologi 
	Arbejdsark om bioteknologi


      Hvad er bioteknologi?
	Læring
	Undervisningsforslag

	Kende til traditionel brug af bioteknologi, fx fremstilling af yoghurt, brød og ost
Blive bevidst om og få praktisk erfaring med forskellige egenskaber ved en række ingredienser 
	Vis børnene en PowerPoint om bioteknologi for at introducere begrebet bioteknologi (bruger levende væsener til at skabe noget anvendeligt).

Vis børnene gæreksperimentet; vejledningen kan findes i vejledning til aktivitet med gær. Denne aktivitet demonstrerer, hvordan gær producerer gas (hvilket får brødet til at hæve). 

Børn kan gå i gang med aktivitet (a) eller (b) eller begge for at få en større forståelse af den praktiske anvendelse af bioteknologi:

(a) Lad børnene lave deres eget brød ved at følge brødopskriften.
(b) Opfordr børnene til at finde ud af, hvordan yoghurt fremstilles, og illustrér faserne på arbejdsarket til yoghurtfremstilling.
Drøft bioteknologiens rolle i produktionen af yoghurt.




Hvordan kan bioteknologi anvendes nu og i fremtiden?
	Læring
	Undervisningsforslag

	Blive introduceret til brugen af nogle moderne og fremtidige anvendelser af bioteknologi 
	Opsummér med børnene nogle af de måder, hvorpå bioteknologien bruges, fx til at lave brød, ost og yoghurt.
Spørg dem, om de kender andre måder, hvorpå bioteknologien bruges.
Bed børnene om at gå i gang med nogle undersøgelser for at finde ud af andre måder, hvorpå bioteknologien bruges til at producere mad, og hvordan den kan bruges i fremtiden.
De kan benytte arbejdsarket om bioteknologi til at sammenligne deres undersøgelse.
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