[image: image1.jpg]



[image: image2.jpg]SEVENTH FRAMEWORK
PROGRAMME





[image: image3.jpg]* %%

* X x

* 4 %

* ok



  
Guía didáctica del professor
 ¿De dónde vienen los alimentos?
Agricultura y pesca
Biotecnología
Fase 1 
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Contenidos
La guía para el profesor ofrece notas didácticas y sugiere recursos que puedan ayudar a los 
alumnos a aprender sobre:
· Agricultura y pesca 

(producción, elaboración, seguridad, sostenibilidad, bienestar animal)


· Biotecnología

(tradicional, moderna y futura)
[image: image15.png]



[image: image16.jpg]CaxmmiNet



[image: image17.jpg]SEVERTH FRAREWORK
A




Estructura y notas sobre las lecciones
Este documento se estructura de dos maneras: una es la agricultura y la otra la biotecnología.
Cada una de ellas describe lo que los alumnos aprenderán y ofrece los recursos disponibles. También se proponen notas sobre las lecciones.

	Pregunta
	Aprendizaje  
	Recursos

	¿De dónde vienen los alimentos?
	Saber que los alimentos provienen de las plantas y de los animales
	PowerPoint "De dónde vienen los alimentos"

Actividad "Tarjetas de animales o plantas"

Actividad "Cortar y pegar animales o plantas"

	¿Cómo se producen los alimentos?
	Saber que los alimentos pueden cultivarse, criarse y pescarse en casa.

Conocer los diferentes tipos de agricultura y pesca 
	PowerPoint del "Trigo"
PowerPoint de las "Fresas" 
PowerPoint "Animales"
Hoja de trabajo "La historia de los alimentos"

	¿Cómo cambian los alimentos de la granja a la mesa?
	Ser consciente de que algunos alimentos cambian entre el proceso de plantación/explotación y el consumo

Ser capaz de nombrar alimentos que hayan cambiado entre la explotación y el consumo 
	PowerPoint "¿Puedo comerlo?"

Hoja de trabajo "¿Qué ha cambiado?"

	¿Cómo se mantienen los alimentos en buenas condiciones?
	Ser consciente de que es importante la seguridad y la higiene en los alimentos desde la explotación hasta el consumo
	PowerPoint "Mantener la comida en buenas condiciones"

Hoja de trabajo "Mantener la comida en buenas condiciones"


Agricultura y pesca

         ¿De dónde vienen los alimentos?
	Aprendizaje
	Notas didácticas

	Saber que los alimentos provienen de las plantas y de los animales 

	Utilizar la presentación de PowerPoint ¿De dónde vienen los alimentos? para presentar la idea de que todos los alimentos provienen de una planta o de un animal.  

Utilizar la Actividad "Tarjetas de animales o plantas" para abrir un debate sobre el origen de determinados alimentos.  
Colocar alimentos o envases (aproximadamente 8) en una bolsa y pedirles a los niños que cojan uno y digan si proviene de una planta o de un animal. Nota: evita la carne cruda, el pescado o cualquier otro producto que no sea seguro para que los niños lo manipulen.  Sugerencias de alimentos: pescado en lata, una caja vacía de huevos, pan, queso, un cartón vacío y limpio de leche, varias frutas y verduras (secos, en lata, zumos, frescos).
Los niños pueden completar la Actividad "Cortar y pegar animales o plantas".


¿Cómo se producen los alimentos?

	Learning
	Teaching notes

	Saber que los alimentos pueden cultivarse, criarse y pescarse en casa.
Conocer los diferentes tipos de agricultura y pesca 

	Utiliza alguna o todas las presentaciones siguientes para enseñarles a los niños cómo se producen esos alimentos.
Trigo PowerPoint - observar cómo se cultiva el trigo y de qué está hecho.  

Fresas PowerPoint - observar cómo se cultivan las fresas.
Cría de animales PowerPoint - observar cómo se crían animales para su consumo.
Darles a los niños la hoja de trabajo "La historia de los alimentos" y pedirles que dibujen cómo se produce uno de los alimentos del PowerPoint.  Puede ser útil decirles a los niños los pasos principales del proceso y después, escribirlos y mostrárselos para que les sirva de ayuda a la hora de hacer sus dibujos.  Están disponibles las hojas de seis y cuatro pasos.


¿Cómo cambian los alimentos de la granja a la mesa?
	Aprendizaje
	Notas didácticas

	Ser consciente de que algunos alimentos cambian entre el proceso de plantación/explotación y el consumo 
Ser capaz de nombrar alimentos que hayan cambiado entre la explotación y el consumo
	Mostrarles a los niños el PowerPoint "¿Puedo comerlo?" para dialogar sobre lo que ocurre con los alimentos antes de que podamos comerlos.
Darles a los niños una copia de la Hoja de trabajo "¿Qué ha cambiado?". Hablar sobre cada pareja de alimentos y cómo han cambiado. Los niños puedes escribir palabras entre las dos imágenes para explicar los cambios que han ocurrido.  
 


¿Cómo se mantienen los alimentos en buenas condiciones?
	Aprendizaje
	Notas didácticas

	Ser consciente de que es importante la seguridad y la higiene en los alimentos desde la explotación hasta el consumo 
	Mostrarles a los niños el PowerPoint "Mantener los alimentos en buenas condiciones" para que sepan que es necesario preocuparse por los alimentos desde que se cosechan hasta que se compran.  
Hablar sobre lo que ocurre para que nuestra comida esté en buenas condiciones.

Preocuparse por los alimentos implica:

· asegurarse de que los cultivos crecen en buenas condiciones;

· asegurarse de que los animales están bien cuidados;

· almacenar los alimentos adecuadamente para evitar que se contaminen o que se estropeen.
Darles a los niños la Hoja de trabajo "Mantener la comida en buenas condiciones" y pedirles que dibujen los pasos para mantener la leche en buenas condiciones.


Biotecnología

	Pregunta
	Aprendizaje
	Recursos

	¿Cómo cambian los alimentos cuando se calientan o se enfrían?
	Conocer el papel de la ciencia en la producción y procesado de alimentos.

(Cambios en los alimentos que ocurren como resultado de procesos de calentar y enfriar)
	¿Cómo cambian los alimentos? PowerPoint

Hoja de trabajo ¿Cómo cambian los alimentos?

	¿Cómo se hace el queso?
	Conocer el papel de la ciencia en la producción y procesado de alimentos.

(Cambios en los alimentos que ocurren como resultado de cambios biológicos)
	¿Cómo se hace el queso? PowerPoint

Hoja de trabajo ¿Cómo se hace el queso?

Receta sencilla de cómo elaborar queso blando


¿Cómo cambian los alimentos cuando se calientan o se enfrían?
	Aprendizaje
	Notas didácticas

	Conocer el papel de la ciencia en la producción y procesado de alimentos.

(Cambios en los alimentos que ocurren como resultado de los procesos de calentar y enfriar)
	Mostrarles a los niños el PowerPoint "¿Cómo cambian los alimentos?" para dialogar sobre cómo cambian mediante los procesos de calentar y enfriar.  Pedirles a los niños que piensen en ejemplos de cómo cambian los alimentos cuando se calientan o se enfrían.  Preguntarles si se puede dar marcha atrás a estos cambios.
Darles a los niños la hoja de trabajo "¿Cómo cambian los alimentos?"  Pedirles que dibujen ejemplos de alimentos antes y después de su cambio a causa del calor o el frío.  Pueden basarse en lo que vieron en el PowerPoint o proponer sus propias ideas.


¿Cómo se hace el queso?
	Aprendizaje
	Notas didácticas

	Conocer el papel de la ciencia en la producción y procesado de alimentos.

(Cambios en los alimentos que ocurren como resultado de cambios biológicos)
	Mostrarles a los niños el PowerPoint "¿Cómo se hace el queso?"  Hablar sobre cada uno de los pasos de hacer queso.
Darles a los niños la hoja de trabajo "¿Cómo se hace el queso?"  Tienen que cortar los pasos de hacer queso y después, ordenarlos.  Pueden pegarlos en una nueva hoja de papel o en un cuaderno de trabajo.
También pueden organizar una sesión de hacer queso siguiendo la receta sencilla de cómo elaborar queso blando.
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