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Guide de l'enseignant
 Quelle est l'origine des aliments ?
L'agriculture et la pêche
La biotechnologie
Phase 1 
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Contenu
Ce guide de l'enseignant contient des notes pédagogiques et suggère des ressources pour 
aider les élèves à acquérir des connaissances à propos de :
· L'agriculture et la pêche 

(production, transformation, sécurité, durabilité, bien-être des animaux)
· La biotechnologie
(traditionnelle, moderne et future)
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Cadres et notes pédagogiques
Ce document contient deux cadres, le premier pour l'agriculture et la pêche et le second pour la biotechnologie.
Chaque cadre présente ce que les élèves apprendront et les ressources pédagogiques disponibles. Il contient également des notes pédagogiques.

	Question
	Apprentissage
	Ressources

	Quelle est l'origine des aliments ?
	Savoir que l'alimentation provient des plantes et des animaux
	Présentation Powerpoint Quelle est l'origine des aliments ?
Activité des cartes plante ou animal
Activité de découpage et collage d'une plante ou d'un animal

	Comment sont produits les aliments ?
	Savoir que les denrées alimentaires peuvent être produites dans une exploitation agricole, captivées ou cultivées à domicile

Connaître les différents types d'agriculture et de pêche 
	Présentation Powerpoint sur le blé

Présentation Powerpoint sur les fraises 

Présentation Powerpoint sur les animaux

Fiche d'activité sur l'histoire des denrées alimentaires

	Comment les denrées alimentaires changent-elles du producteur au consommateur ?
	Savoir que certaines denrées alimentaires sont transformées entre leur culture/élevage et la consommation

Savoir donner le nom des denrées alimentaires qui ont été modifiées entre le producteur et le consommateur
	Présentation Powerpoint Est-ce comestible ?

Fiche d'activité Qu'est-ce qui a changé ?

	How is our food kept safe?
	avoir que la sécurité et l'hygiène alimentaires sont importantes depuis le producteur jusqu'au consommateur
	Présentation Powerpoint Assurer la sécurité des denrées alimentaires

Fiche d'activité Assurer la sécurité des denrées alimentaires


L'agriculture et la pêche

Quelle est l'origine des aliments?
	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Savoir que l'alimentation provient des plantes et des animaux 

	Utilisez la présentation Powerpoint Quelle est l'origine des aliments? pour présenter l'idée que tous nos aliments proviennent d'une plante ou d'un animal.  

Utilisez l'activité des cartes plante ou animal pour amorcer une discussion à propos des sources de différents aliments.  
Placez les aliments ou les paquets alimentaires (huit environ) dans un sac et demandez aux élèves de prendre un aliment ou un paquet dans le sac et de dire s'il provient d'une plante ou d'un animal. Remarque : évitez la viande crue ou le poisson cru ou d'autres produits qui pourraient présenter un risque de manipulation pour les élèves.  Suggestion : poisson en boîte, boîte d'œufs vide, pain, fromage, une bouteille de lait vide et propre, différents fruits et légumes (secs, en boîte, frais, jus).
Les élèves peuvent faire l'activité de découpage et collage d'une plante ou d'un animal.


Comment sont produits les aliments ?

	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Savoir que les denrées alimentaires peuvent être produites dans une exploitation agricole, captivées ou cultivées à domicile 
Connaître les différents types d'agriculture et de pêche 

	Utilisez une partie ou toutes les présentations ci-dessous pour apprendre aux élèves comment différents aliments sont produits.
PowerPoint sur le blé : étudier la culture du blé et les aliments à base de blé.  

Powerpoint sur les fraises : étudier la culture des fraises.

Powerpoint sur l'élevage : étudier l'élevage de certains animaux.
Donnez aux élèves la fiche d'activité L'histoire de l'alimentation et demandez-leur d'illustrer comment est produit l'un des aliments des présentations PowerPoint.  Il pourrait être utile de travailler avec les élèves pour déterminer les étapes principales du processus, puis de les rédiger et de les afficher afin de guider les élèves dans leurs illustrations.  Une fiche en quatre étapes et une autre en six étapes sont à votre disposition.


Comment les denrées alimentaires changent-elles du producteur au consommateur ?
	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Savoir que certaines denrées alimentaires sont transformées entre leur culture/élevage et la consommation 
Savoir donner le nom des denrées alimentaires qui ont été modifiées entre le producteur et le consommateur 
	Montrez aux élèves le PowerPoint Est-ce comestible? pour ouvrir une discussion à propos des étapes que doivent subir nos aliments avant de pouvoir les consommer.
Donner aux élèves une copie de la fiche Qu'est-ce qui a changé? Parlez de chaque duo d'aliments et discutez des changements. Les élèves peuvent utiliser la banque des mots pour écrire des mots entre les deux images et expliquer ce qui s'est passé pour qu'ils changent.  
 


Comment la sécurité de nos denrées alimentaires est-elle assurée ?
	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Savoir que la sécurité et l'hygiène alimentaires sont importantes depuis le producteur jusqu'au consommateur 
	Montrez aux élèves le PowerPoint Assurer la sécurité des denrées alimentaires pour présenter l'idée qu'on prend soin de nos denrées alimentaires, depuis l'exploitation agricole jusqu'à ce que nous les achetions.  
Expliquez que ces étapes sont nécessaires pour garantir la salubrité et la sécurité de notre alimentation.
Pour prendre soin des denrées alimentaires, il faut :

· s'assurer de la sécurité des cultures ;
· s'assurer que les animaux sont correctement pris en charge ;
· stocker les denrées alimentaires avec soin pour éviter toute contamination ou détérioration. 
Donnez aux élèves la fiche d'activité Assurer la sécurité des denrées alimentaires et demandez-leur d'illustrer les étapes pour garantir la sécurité du lait.


La biotechnologie

	Question
	Apprentissage
	Ressources

	Comment les aliments changent-ils quand ils sont chauffés ou refroidis ?
	Être sensibilisé aux sciences de production et de transformation des denrées alimentaires.

(Les changements subis par les denrées alimentaires suite à un mélange, un réchauffement ou un refroidissement.)
	PowerPoint  Comment les aliments changent-ils ?

Fiche d'activité Comment les aliments changent-ils ?

	Comment est fabriqué le fromage ?
	Être sensibilisé aux sciences de production et de transformation des denrées alimentaires.

(Les changements subis par les denrées alimentaires suite à des changements biologiques.)
	PowerPoint Comment est fabriqué le fromage ?

Fiche d'activité Comment est fabriqué le fromage ? 

Une recette de fromage frais simple


Comment les aliments changent-ils quand ils sont chauffés ou refroidis ?
	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Être sensibilisé aux sciences de production et de transformation des denrées alimentaires.

(Les changements subis par les denrées alimentaires suite à un réchauffement ou un refroidissement.)
	Montrez aux élèves le PowerPoint Comment les aliments changent-ils? pour lancer la discussion à propos des changements subis par les denrées alimentaires suite à un réchauffement ou un refroidissement.  Encouragez les élèves à réfléchir à leurs propres exemples de changement des denrées alimentaires par réchauffement ou refroidissement.  Discutez pour savoir si ces changements peuvent être inversés.
Donnez aux élèves la fiche d'activité Comment les aliments changent-ils?.  Demandez-leur de dessiner des exemples de denrées alimentaires avant et après qu'elles aient changé par réchauffement ou refroidissement.  Ils peuvent utiliser les idées du PowerPoint ou leurs propres idées.


Comment est fabriqué le fromage ?
	Apprentissage
	Notes pédagogiques

	Être sensibilisé aux sciences de production et de transformation des denrées alimentaires.

(Les changements subis par les denrées alimentaires suite à des changements biologiques.)
	Montrez aux élèves le PowerPoint Comment est fabriqué le fromage?  Parlez de chacune des étapes de la fabrication du fromage.
Donnez aux élèves la fiche d'activité Comment est fabriqué le fromage?
Ils doivent découper les étapes de la fabrication du fromage et les classer dans le bon ordre.  Et ils doivent ensuite les coller sur une nouvelle feuille de papier ou dans un cahier.
Vous pouvez également organiser une séance de fabrication de fromage, en suivant la recette d'un fromage frais simple.
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