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Anleitung für Lehrerinnen und Lehrer
 Wo kommen Lebensmittel her?
 Landwirtschaft und Fischerei
Biotechnologie
Phase 1 
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(Alter 5-7 Jahre)
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Inhalt
Diese Anleitung für Lehrerinnen und Lehrer bietet Unterrichtshinweise und schlägt 
Ressourcen vor, die Kindern beim Lernen über folgende Themen helfen:
· Landwirtschaft und Fischerei 
(Produktion, Verarbeitung, Sicherheit, Nachhaltigkeit, Tierschutz)
· Biotechnologie
(traditionelle, moderne und künftige)
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Rahmen und Unterrichtshinweise
Dieses Dokument umfasst zwei Rahmen, einen für Landwirtschaft und Fischerei und einen für Biotechnologie.
Jeder Rahmen legt dar, was die Kinder lernen werden und welche Unterrichtsressourcen zur Verfügung stehen. Unterrichtshinweise stehen ebenfalls zur Verfügung.

	Frage
	Lernen 

	Ressourcen

	Wo kommen Lebensmittel her?
	Lerne, dass Lebensmittel von Pflanzen und Tieren stammen
	Wo kommen Lebensmittel her PowerPoint-Präsentation
Pflanze oder Tier Karten Aktivität
Pflanze oder Tier ausschneiden und aufkleben Aktivität

	Wie werden Lebensmittel produziert?
	Lerne, dass Lebensmittel angebaut oder gezüchtet, gefangen oder zu Hause selbst angebaut werden können
Lerne die verschiedenen Arten von Landwirtschaft und Fischerei kennen 
	Weizen PowerPoint-Präsentation
Erdbeeren PowerPoint-Präsentation 
Tiere PowerPoint-Präsentation
Die Geschichte von Lebensmitteln Arbeitsblatt

	Wie werden Lebensmittel auf dem Weg vom Bauernhof zur Gabel verändert?
	Lerne, dass einige Lebensmittel zwischen Anbau/Züchtung und Verzehr verändert werden

Sei in der Lage, Lebensmittel zu nennen, die zwischen Anbau/Züchtung und Verzehr verändert wurden 
	Kann ich es essen PowerPoint-Präsentation

Was hat sich verändert Arbeitsblatt

	Wie sorgen wir dafür, dass unsere Lebensmittel sicher sind?
	Lerne, dass Lebensmittelsicherheit und Hygiene wichtig sind, vom Anbau bis hin zum Verzehr
	Für sichere Lebensmittel sorgen PowerPoint-Präsentation

Für sichere Lebensmittel sorgen Arbeitsblatt


Landwirtschaft und Fischerei

Wo kommen Lebensmittel her?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass Lebensmittel von Pflanzen und Tieren stammen 

	Zeigen Sie die Wo kommen Lebensmittel her PowerPoint-Präsentation, um die Idee vorzustellen, dass alle unsere Lebensmittel entweder von einer Pflanze oder von einem Tier stammen.  

Benutzen Sie die Pflanze oder Tier Karten Aktivität, um eine Diskussion über die Herkunft verschiedener Lebensmittel anzuregen.  
Stecken Sie Lebensmittel oder Lebensmittelverpackungen (etwa 8) in eine Tüte und fordern Sie die Kinder auf, ein Lebensmittel/eine Verpackung aus der Tüte zu ziehen und zu sagen, ob das betroffene Lebensmittel von einer Pflanze oder einem Tier stammt. Hinweis: Benutzen Sie kein rohes Fleisch und keine Fischprodukte oder andere Erzeugnisse, die Kinder nicht sicher handhaben können. Vorschläge für Lebensmittel: Dosenfisch, ein leerer Eierkarton, Brot, Käse, ein sauberer, leerer Milchcontainer, verschiedene Obst- und Gemüsesorten (getrocknet, in Dosen, als Saft, frisch).
Kinder können die Pflanze oder Tier ausschneiden und aufkleben Aktivität absolvieren.


Wie werden Lebensmittel produziert?

	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass Lebensmittel angebaut oder gezüchtet, gefangen oder zu Hause selbst angebaut werden können 
Lerne die verschiedenen Arten von Landwirtschaft und Fischerei kennen 

	Nutzen Sie einige oder alle der im Folgenden aufgelisteten Präsentationen, um den Kindern beizubringen, wie verschiedene Lebensmittel produziert werden.
Weizen PowerPoint-Präsentation – erklärt wie Weizen angebaut und was aus Weizen gemacht wird.  

Erdbeeren PowerPoint-Präsentation – erklärt wie Erdbeeren angebaut werden.

Tierzucht PowerPoint-Präsentation – erklärt wie einige Tiere gezüchtet werden.
Geben Sie den Kindern das Die Geschichte von Lebensmitteln Arbeitsblatt und fordern Sie sie auf, zu illustrieren, wie eines der in der PowerPoint-Präsentation erwähnten Lebensmittel produziert wird. Eventuell ist es nützlich, gemeinsam mit den Kindern die Hauptschritte des Prozesses zu erarbeiten, aufzuschreiben und für die Kinder zugänglich zu machen, um ihnen eine Anleitung für ihre Illustrationen zu geben. Es gibt ein Vier-Schritte- und ein Sechs-Schritte-Arbeitsblatt.


Wie werden Lebensmittel auf dem Weg vom Bauernhof zur Gabel verändert?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass einige Lebensmittel zwischen Anbau/Züchtung und Verzehr verändert werden 
Sei in der Lage, Lebensmittel zu nennen, die zwischen Anbau/Züchtung und Verzehr verändert wurden 
	Zeigen Sie den Kindern die Kann ich es essen PowerPoint-Präsentation. Regen Sie eine Diskussion darüber an, was mit unseren Lebensmitteln passieren muss, bevor wir sie verzehren können.
Geben Sie den Kindern eine Kopie des Was hat sich verändert Arbeitsblatts. Sprechen Sie über jedes Lebensmittelpaar und darüber, wie die Lebensmittel sich verändert haben. Die Kinder können die Worte aus der Wortbank nehmen, um zwischen den beiden Bildern aufzuschreiben, was passiert ist, um die Lebensmittel zu ändern.  
 


Wie sorgen wir dafür, dass unsere Lebensmittel sicher sind?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne, dass Lebensmittelsicherheit und Hygiene wichtig sind, vom Anbau bis hin zum Verzehr 
	Zeigen Sie den Kindern die Für sichere Lebensmittel sorgen PowerPoint-Präsentation. Stellen Sie die Idee vor, dass wir unsere Lebensmittel schon pflegen, während sie noch angebaut oder gezüchtet werden, solange, bis wir sie kaufen.  
Besprechen Sie, dass wir das tun, damit unsere Lebensmittel sicher zu verzehren sind.
Pflegen und richtige Behandlung von Lebensmitteln beinhaltet:
· dafür sorgen, dass Nutzpflanzen sicher angebaut werden;
· dafür sorgen, dass Tiere ordentlich gehalten und gepflegt werden;
· Lebensmittel sorgfältig aufbewahren, um Verseuchung oder Verderben zu verhindern.
Geben Sie den Kindern das Für sichere Lebensmittel sorgen Arbeitsblatt und bitten Sie sie, die Schritte zu illustrieren, mit denen Milch sicher aufbewahrt und behandelt wird.


Biotechnologie

	Frage
	Lernen
	Ressourcen

	Wie verändern Lebensmittel sich, wenn sie erwärmt oder gekühlt werden?
	Lerne mehr über die wissenschaftlichen Grundlagen der Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln.

(Veränderungen von Lebensmitteln, die aufgrund von Vermischen, Erwärmen oder Abkühlen vorkommen.)
	Wie werden Lebensmittel verändert? PowerPoint-Präsentation

Wie werden Lebensmittel verändert? Arbeitsblatt 

	Wie wird Käse hergestellt?
	Lerne mehr über die wissenschaftlichen Grundlagen der Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln.

(Veränderungen von Lebensmitteln, die aufgrund von biologischen Änderungen vorkommen.)
	Wie wird Käse hergestellt? PowerPoint-Präsentation

Wie wird Käse hergestellt? Arbeitsblatt

Einfaches Quark-Rezept


Wie verändern Lebensmittel sich, wenn sie erwärmt oder gekühlt werden?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne mehr über die wissenschaftlichen Grundlagen der Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln.
(Veränderungen von Lebensmitteln, die aufgrund von Erwärmen oder Abkühlen vorkommen.)
	Zeigen Sie den Kindern die Wie werden Lebensmittel verändert PowerPoint-Präsentation. Regen Sie eine Diskussion darüber an, wie Lebensmittel durch Erwärmen oder Abkühlen verändert werden. Fordern Sie die Kinder auf, sich selbst Beispiele dafür auszudenken, wie Lebensmittel durch Erwärmen oder Kühlen verändert werden.  Besprechen Sie, ob diese Veränderungen sich rückgängig machen lassen.
Geben Sie den Kindern das Wie werden Lebensmittel verändert Arbeitsblatt. Bitten Sie sie, Beispiele von Lebensmitteln zu zeichnen, bevor und nachdem sie durch Erwärmen oder Kühlen verändert wurden. Sie können die in der PowerPoint-Präsentation vorgestellten Ideen oder ihre eigenen Ideen nehmen.


Wie wird Käse hergestellt?
	Lernen
	Unterrichtshinweise

	Lerne mehr über die wissenschaftlichen Grundlagen der Produktion und Verarbeitung von Lebensmitteln.

(Veränderungen von Lebensmitteln, die aufgrund von biologischen Änderungen vorkommen.)
	Zeigen Sie den Kindern die Wie wird Käse hergestellt PowerPoint-Präsentation. Besprechen Sie jede Stufe der Käseherstellung.
Geben Sie den Kindern das Wie wird Käse hergestellt Arbeitsblatt. Sie sollen die einzelnen Stufen der Käseherstellung ausschneiden und in die richtige Reihenfolge einordnen. Sie können sie auf ein neues Blatt Papier oder in ein Arbeitsheft kleben.
Als Alternative können Sie die Kinder selbst Käse herstellen lassen. Lassen Sie sie das Einfache Quark-Rezept befolgen.
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